Speisen am Buffet

AlKoholfreie Getrinke
Tafelwasser 0,21 0,50 €
0,41 1,00 €
Apfelsaftschorle 0,51 1,50 €
Zitronenlimonade 0,51 1,00 €
Orangenlimonade 0,51 1,00 €
Coca Cola 0,51 1,50 €
Alkoholfreies Bier 0,51 1,50 €
Kaffee Tasse 1,50 €
Biere
Pils 0,51 1,50 €
Weizen 0,51 1,50 €
Urstoff 0,51 1,50 €
Weine

Zweigelt 2004, Qualitatswein rot, trocken
Weingut Guttmann, Neusiedlersee

Rotling 2001, Qualitatswein trocken
Windesheimer Schlofkapelle,

Weingut Grossmann-Bergmann, Nahe

Miiller-Thurgau 2004, Qualitatswein weil, trocken

Windesheimer Schloflkapelle,
Weingut Grossmann-Bergmann, Nahe

Glas 0,21
Schorle 0,4l

2,00 €
2,50 €

il
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Herzlich willkommen zum
Deutsch-Tschechischen Abend
an der

Berufsfachschule fur Hotel- und
Tourismusmanagement Wiesau

Roastbeefrolichen gefilllt
mit Remoulade
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Geflillte Tomaten
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Schinkenréllchen mit
Sahnemeerrettich
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Geflillte Eier mit

Ihre Gastgeber

Stredni odborna
skola a Stredni
odborné uciliste
Horky nad
Jizerou

5052500

2
Baky md Sireren

SChl.lle fiir HaAatal_ und

TAlnviermiie_

~imanageimeit
Wiesau Y

geplanter Ablauf

Karpfensiilze Lachsmus
Suppen
Oberpfalzer Bohmische
Schwammerlcremesuppe Kartoffensuppe
Hauptspeisen
Saures Rindfleisch (Bofflamod)
<> Schweinebraten
Dotsch und Preiselbeeren <>
<> Serviettenknédel
Selchfleisch mit Sauerkraut <>
<> Bohmisches WeiBkraut
Broselbart
Salate
Bayerischer Kartoffelsalat
<> Tschechischer
WeiBkraut-, Tomaten- und Kartoffelsalat
Grukensalat <>
<> Apfel-Karottensalat
Selleriesalat gekocht roh
Desserts

Liwanzen mit Powidl

o3
Kolatschen mit Quark
o3

Palatschinken

Fruchtsalat

17:30 Uhr  BegriiBung

Verleihung der Europésse und Bestétigungen
aus dem Programm Leonardo da Vinci

18:00 Uhr  Buffet

19:00 Uhr  Mitgliederversammlung des Vereins zur
Férderung der Berufsfachschule flir Hotel- und
Tourismusmanagement Wiesau e.V. im Filmsaal

und gleichzeitig
Schiler présentieren ihre Schule

19:45 Uhr  Hausflihrungen und Zeit fir interessante
Gesprache




